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SUPPEN UND VORSPEISEN / SOUPS AND STARTERS

Traditionelle Rindsuppe mit klassischen Einlagen
Traditional beef soup with classic ingredients

mit Frittaten 6
with sliced pancake

mit Kaspressknödel 6
with cheese dumplings

Cremesuppe vom Hokkaido-Kürbis 7
Cream soup of Hokkaido pumpkin

SALATE / SALADS

Großer bunter Herbstsalat mit eingelegten Pilzen und Croutons 13*
Large colourful autumn salad with pickled mushrooms and croutons 

mit in Butterschmalz gebackenen Kaspressknödel 16
with butter-fried cheese dumplings 

mit BIO Schafffrischkäse vom Seegut Eisl 20
with organic cream cheese from the local Eisl farm

CAFÉ & RESTAURANT EQ
11.30–20.30 Uhr / 11.30 a.m.–8.30 p.m.

*Gerne servieren wir auf Wunsch auch eine kleine Portion. (-2.5) 
*We are happy to serve a small portion on request. (-2.5)

Wir bitten um Verständnis, dass für die Bereitstellung eines zusätzlichen Gedecks eine Gebühr von € 3,50 berechnet wird. Vielen Dank!   
   We ask for your understanding that a fee of € 3.50 will be charged for the provision of an additional place setting. Thank you very much!

IDEAL FÜR ZWEI / IDEAL FOR TWO
Duett von Hirsch und Wildschwein 22
Rohschinken, Salami, Feige, Eierschwammerl, Kürbis
Duet of deer and wild boar 
Raw ham, salami, figs, chanterelles, pumpkin



eq-restaurant.at 

HAUPTSPEISEN / MAIN COURSES

Super Food Bowl (vegan) 18*
Fruchtiges Mango Kichererbsen Curry serviert mit viel Liebe, 
gedämpftem Wildreis, frischem Gemüse, Wakame,
Chia und Wasabi Nüssen 
Fruity mango chickpea curry served with lots of love, 
steamed wild rice, fresh vegetables, wakame, chia and wasabi nuts 

mit Crispy Panko Hendl 24
with crispy fried panko chicken

mit gedämpfter Wolfgangsee-Lachsforelle 27
with steamed Wolfgangsee salmon trout

Wildragout vom Schafberg mit Knödel und Apfel-Rotkraut 24*
Venison ragout from the Schafberg with dumplings and apple red cabbage

Rote-Rüben-Masala mit Wildreis, Birne und Nuss 17*
Beetroot masala with wild rice, pear and walnut

Gebratenes „Wolfgangsee“ Forellenfilet  24*
mit heurigen Kartoffeln und Chimichurri
Fried ‘Wolfgangsee’ trout fillet with potatoes and chimichurri

Gerahmte Risoni mit Hokkaido, Schmortomate, 17*
Rucola und Radicchio
Creamy Risoni pasta with Hokkaido pumpkin, melted tomatoes, 
Rucola and  Radicchio

mit Crispy Panko Hendl 23
with crispy fried panko chicken

mit gedämpfter Wolfgangsee-Lachsforelle 26
with steamed Wolfgangsee salmon trout

Wurzelfisch 24
gedämpfte Wolfgangsee-Lachsforelle 
auf Petersilien-Kartoffeln, Juliennegemüse und Kren 
Fish with root vegetables: steamed Wolfgangsee salmon trout on parsley potatoes, 
julienne vegetables and horseradish

*Gerne servieren wir auf Wunsch auch eine kleine Portion. (-2.5) 
*We are happy to serve a small portion on request. (-2.5)

Wir bitten um Verständnis, dass für die Bereitstellung eines zusätzlichen Gedecks eine Gebühr von € 3,50 berechnet wird. Vielen Dank!   
   We ask for your understanding that a fee of € 3.50 will be charged for the provision of an additional place setting. Thank you very much!
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BEILAGEN UND SAUCEN / 
SIDE ORDERS AND DIPS

Herbstgemüse / vegetables of the season 5

Gemischter Salat / mixed salad 5

Grüner Salat / green salad 5

Steakhouse Pommes / Steakhouse fries 6

BBQ Sauce, Ketchup, Mayonnaise 2

NACHSPEISEN / DESSERTS

Dessert im Glas aus unserer Vitrine 4,5
Dessert  in a jar from our cake display

Tagesstrudel 6,5
Strudel of the day

Mozart Dessert auf Fruchtragout 7
Mozart dessert on fruit ragout 

Asiatischer Thai Milchreis serviert mit fruchtigen Mango Eis 8
Asian Thai rice pudding served with fruity mango ice cream

ICE CREAM
Ask for our

ice cream menu!

*Gerne servieren wir auf Wunsch auch eine kleine Portion. (-2.5) 
*We are happy to serve a small portion on request. (-2.5)

Wir bitten um Verständnis, dass für die Bereitstellung eines zusätzlichen Gedecks eine Gebühr von € 3,50 berechnet wird. Vielen Dank!   
   We ask for your understanding that a fee of € 3.50 will be charged for the provision of an additional place setting. Thank you very much!

TIPP

DIE KLASSIKER / ALLTIME FAVORITES

Klassischer BBQ  BIO Beef Burger 170g 20
im Brioche Bun mit Cheddar, serviert mit Coleslaw und Pommes 
Classic organic BBQ beef burger 170g, 
in a brioche bun with cheddar, served with coleslaw and fries 

Knusprig gebackenes Wienerschnitzel vom BIO Schwein 20*
mit heurigen Petersilien Kartoffeln
Crispy baked wiener schnitzel from organic pork new parsley potatoes 

Cordon Bleu vom BIO Schwein mit Steak House Pommes, 22
gefüllt mit Rohschinken und würzigem Käse
Cordon Bleu from organic pork, with steak house fries, 
filled with raw ham and savory cheese 
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